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Lampiran 2. Data Uji Adsorpsi timbal 

 

1. Data Uji pH optimum adsorpsi timbal 

Waktu 

Kontak 

(Menit) 

pH 

larutan 

Pb awal 

(ppm) 

Pb akhir 

(ppm) 

Massa 

nano (g) 

Volume 

larutan 

(L) 

qe 
% 

Removal 

60 

3 54 53,32 0,05 0,1 1,36 1,26 
 

5 54 10,47 0,05 0,1 87,06 80,61 
 

7 54 8,672 0,05 0,1 90,656 83,94 
 

9 54 7,58 0,05 0,1 92,84 85,96 
 

 

5. Data uji massa optimum adsorben adsorpsi timbal 

Waktu 

Kontak 

(Menit) 

Massa 

nano 

(g) 

Pb awal 

(ppm) 

Pb akhir 

(ppm) 

pH 

laruatan 

Volume 

larutan 

(L) 

qe 
% 

Removal 

60 

0,05 54 8,651 9 0,08 72,5584 83,98 

0,3 54 5,617 9 0,08 12,90213333 89,60 

0,55 54 4,858 9 0,08 7,147927273 91,00 

0,8 54 6,386 9 0,08 4,7614 88,17 
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6. Parameter Isoterm adsorpsi Langmuir dan Freundlich 

Co 

(mg/L) 
Ce(mg/L) qe (mg/g) Log Ce Log qe 1/Ce 1/qe 

30 8,1 3,185454545 0,908485019 0,50317141 0,12345679 0,31392694 

54 14,6 5,730909091 1,164352856 0,75822352 0,068493151 0,17449239 

100 40,2 8,698181818 1,604226053 0,93942848 0,024875622 0,11496656 

150 50 14,54545455 1,698970004 1,1627273 0,02 0,06875 

Keterangan: Co = Konsentrasi awal timbal (mg/L), Ce = Konsentrasi akhir timbal (mg/L), qe = kapasitas adsorpsi (mg/g). 
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Lampiran 3: Dokumentasi penelitian 

 

Preparasi ekstrak tanaman selada 

 

 

      Titrasi nikel kedalam ekstrak selada 

 

Preparasi ekstrak tanaman selada 

 

 

Preparasi larutan nikel 

 

penyaringan ekstraki selada yang sudah 

dititrasi nikel  

 

 

Pengadukan ekstrak selada dengan 

nikel 
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Pelet hasil dari sentrifuge 

 

 

 

     Proses Penggerusan serbuk NiO 

 

 

 

Sentrifuge NiO 

 

 

      

          Hasil setelah dioven 

 

Proses penambahan adsorben kelarutan 

timbal 

 

 

Nanopartikel NiO 
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  Pembuatan larutan standar timbal 

 

 

Proses adasorpsi menggunakan 

sheker 

 

Pengujian adsorpsi timbal 

menggunakan AAS  

Pengujian adsorpsi timbal 

menggunakan AAS 


